


Trattoria Limoncello presenta una
propuesta gastronémica italiana
perfectamente balanceada entre lo
tradicional y lo casual.

Con amplios espacios en su interior y sus
terrazas al aire libre, se enmarca el
encanto de la vista a la laguna Nichupté .

Le hard disfrutar de los mejores
atardeceres y puestas de sol con la
atencion esmerada y atenta del staff, las
delicias del menu y especialidades al
horno de lefla acompanadas de
excelentes vinos seleccionados, asi como
ambientados por la mejor musica italiana
contemporanea y musica de piano en
\e



LOMBARDIA

LA VERA MOZZARELLA CAPRESE
QUESO MOZZARELLA, TOMATE, ALBAHACA'Y
r ACEITE DE OLIVO EXTRA VIRGEN
@)
SOPA MINESTRONE
SOPA MIXTA DE VERDURAS FRESCAS CON QUESO
PARMESANO REGGIANO

0

LASAGNETTA DELICATA ALLA BOLOGNESE
LASAGNA CON BOLOGNESA DE CARNE Y SALSA
BECHAMEL
@)

FETTUCCINE ALFREDO
EL TRADICIONAL CON CREMA'Y QUESO
PARMESANO, DELICIOSO!

0

, TIRAMISU
EL CLASICO POSTRE ITALIANO CON GALLETAS DE
VAINILLA EMBEBIDAS EN CAFE EXPRESSO
COMBINADAS CON UNA SUAVE MOUSSE DE
QUESO MASCARPONE, DECORADO CON CACAO

0
CAFE O TE

$850.00 PESOS
PRECIO POR PERSONA

MAS 15 % DE SERVICIO IVA INCLUIDO




OPCIONES DE . .
BARRA LIBRE '

PRECIOS DEPENDEN DE LA CATEGORIA o«
Y EL NUMERO DE HORAS, CONTAMOS ; '
CON LAS SIGUIENTES TRES OPCIONES v L
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$ 680 PESOS

HORA EXTRA $ 300 PESOS b R T - 7
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PREMIUM e

$ 820 PESOS
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HORA EXTRA §$ 400 PESOS
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2 HORAS DE BARRA LIBRE
PRECIO POR PERSONA




DORADA

VINOS DE MESA DE LA CASA
BLANCO Y TINTO, SANGRIA Y CLERICOT

BEBIDAS
REFRESCOS, JUGOS Y CERVEZA NACIONAL

RON

BACARDI BLANCO, CAPITAN MORGAN
Y HAVANA 7 ANOS

VODKA
ABSOLUT AZUL, SMIRNOFF
Y STOLICHNAYA

TEQUILA
HERRADURA ANTIGUO Y CUERVO TRADICIONAL

GINEBRA
BEEFEATER Y TANQUERAY

BRANDIES
TERRY CENTENARIO, DON PEDRO Y FUNDADOR

WHISKIES
ETIQUETA ROJA, JAMESON Y JB

CREMAS Y LICORES
CHINCHON DULCE Y CHINCHON SECO

PREMIUM

VINOS DE MESA DE LA CASA
BLANCO Y TINTO, SANGRIA Y CLERICOT

BEBIDAS
REFRESCOS, JUGOS Y CERVEZAS NACIONALES E
IMPORTADAS

RON
MATUSALEM 10, APPLETON ESTATE Y MALIBU

VODKA
TITOS, ABSOLUT, KETEL ONE , GREY GOOSE Y
BELVEDERE

TEQUILA

DON JULIO 70, DON JULIO REPOSADO Y
CAZADORES

GINEBRA
BOMBAY Y TANQUERAY

BRANDIES
TORRES 10 Y REMY MARTINIV.S.O0.P

COGNACS
AZTECA DE ORO

WHISKIES
ETIQUETA NEGRA, BUCHANAN'S Y JACK DANIEL’S

CREMAS Y LICORES
BAILEYS, SAMBUCA NERO Y LIMONCELLO



CAPACIDAD

192 PERSONAS
COMEDOR 128

TERRAZAS ABIERTAS 64

VISTOSAS TERRAZAS SOBRE LA LAGUNA
EXCLUSIVAS MESAS DE

LA NONA" Y “ROMEO Y JULIETA’

LAGUNA o
—
o
BRAZO 1 BRAZO 2 TERRAZA2 BRAZO 3 MESA DE Lz)
24 PAX 1
l l I LA NONA %
8 PAX a
il =y - E:E: L =
§ —
nly =y E:E: =y 5
Zum 3 :
LAGUNA  [JEL] s - E:E: ps
sll=R. 1§ 0 1+
TEIEEE - D
TERRAZA 1
30 PAX PIANO
ﬂﬂ_ﬂ BAR ? COCINA BANOS
ACCESO

TERRAZA
EMBARCADERO

2 PAX

EMBARCADERO

MESA
ROMEO Y JULIETA

hattoria



HORARIOS DE OPERACION
De 1:00 Hrs. a 00:00 Hrs.

CAPACIDAD

192 personas, incluyendo mesa de la Nona
(8 pax) y las dos terrazas al aire libre.

El drea de comedor con capacidad para 128
personas en los tres brazos y pasillos. En la
terraza grande la capacidad es de 40
personas y en la terraza chica para 24
personas.

TEMPORADA ALTA
Diciembre, Enero, Febrero, Marzo, Julio y
Agosto
Horarios: 1:00 Hrs a 5:00 hrs 1er Seating
7:00 Hrs a 9:00 hrs 2do Seating

TEMPORADA BAJA

Abril, Mayo, Junio, Septiembre, Octubre,
Noviembre

Horarios: 1:00 Hrs a 00:00 Hrs

Para grupos mayores de 30 personas en
temporada alta la confirmacion de Ia
reservacion quedara a la autorizacién de la
Gerencia.

POLITICAS DE ADMISION Y CODIGO DE
VESTIR

Casual (No se permite uso de gorras, ni
camisetas sin manga)

VISITA DE INSPECCION

Debera ser solicitada por escrito a través de la
gerencia de grupos especificando: nombre
del grupo, numero de personas aproximado
y fechas propuestas para el evento.

Para confirmar la visita de inspeccién es
necesario indicar los nombres y numero
de personas que acudiran a la visita, la
fecha, y la hora e informar al restaurante si
degustaran a la carta o elegiran algun
menu disponible para grupos.

El descuento aplicable es del 50% sobre el
consumo total para visitas de hasta 4
personas y del 30% sobre el consumo total
para visitas de mas de 4 personas.




MENU DE GRUPO
Existen diferentes opciones para hacer su menu grupal
en diferentes categorias de precios.

El menu elegido deberd ser notificado por escrito
minimo 72 horas antes del evento. Después de este
periodo no se aceptaran cambios de platillos
representativos que pudiesen afectar la operacién del
restaurante y el servicio brindado al grupo.

Los precios de los menus grupales son en pesos, no
incluyen el servicio 15%

Las bebidas son aparte

ALTERNATIVAS DE CAMBIO A MENU FIJO
Los menus fijos se podran adecuar a las necesidades del

cliente Unicamente con la previa autorizacién del Chef §

Ejecutivo y Gerente del Restaurante.

Haga su propio menu elija de el menu regular los Eg

platillos individuales conforme a la carta - sin precios -,
considerando entrada, plato fuerte y postre, con un
maximo de tres opciones cada uno (sujeto a
disponibilidad y aprobacién de gerencia). La cotizacién
se le entregard en un lapso aproximado de 36 horas.

ALIMENTOS
Y BEBIDAS

MENU A LA CARTA
Para menu a la carta se manejara un maximo de 50
personas. Los precios incluyen impuestos, el
servicio se cobra a parte.

CAMBIO DE PLATILLOS

De ser sumamente necesario el hacer un cambio de
platillo el dia del evento, se procederd de la
siguiente manera:

Se deberd informar a la gerencia del restaurante
quedando pendiente a disponibilidad de producto
por existencia. Se procedera a hacer el cargo por
dicho platillo si en el hubiera algun excedente.

VINOS, LICORES, COCTELES Y AGUA EMBOTELLADA
En el caso de algun vino, licor o bebida en
especifico, estos se deberdn solicitar por escrito y en
un plazo minimo de 72 horas antes del evento.
Después de este periodo no se aceptaran cambios o
cancelaciones. De no existir seleccion, el consumo
de éstas serd de acuerdo al stock regular del
restaurante.

PRUEBA DE VINOS
50% de descuento sobre grupo ya confirmado.



MONTAJE

El montaje de mesas se hard de acuerdo a solicitud del
cliente y/o la agencia dependiendo de la disponibilidad del
restaurante. Las mesas no podran exceder un niumero de 12
personas para brindar un servicio 6ptimo.

En caso de que el cliente y/o la agencia no proporcionen
informacion sobre el montaje, éste se hard de acuerdo a
especificaciones de la gerencia del restaurante.

Cualquier modificacion en montaje establecido vy
previamente autorizado, debera realizarse minimo 24 horas
antes del evento.

PLANO DE MESAS
El cliente y/o la agencia podran solicitar al restaurante el
plano del montaje de mesas.

AREA DE FUMAR / NO FUMAR

El cliente debera informar al restaurante el drea deseada
(fumar/ no fumar) para el montaje de mesas para el grupo.
En el caso de ser una de las terrazas sera dependiendo del
clima.

MOBILIARIO, EQUIPO Y AMBIENTACION
El mobiliario, equipo y ambientacién del restaurante no
podran ser alterados bajo ninguna circunstancia.

PRECIOS Y FORMAS DE PAGO

En caso de que el cliente y/o la agencia sean informados de
cambios de precios en los menus grupales que
previamente ya hayan cotizado al precio anterior, siempre y
cuando se haya realizado un anticipo, el restaurante
requerird de la copia de la cotizacién para comprobar las
fechas y poder respetar los precios de los menus




FORMA DE PAGO

Toda reservacién es considerada como
tentativa hasta el momento en que

se realice el primer deposito, el cual
equivale al 50% de anticipo y el cual
debera realizarse en un plazo minimo de
5 dias antes del evento, a través de:

EFECTIVO

Directamente en nuestras oficinas
localizadas en Blvd. Kukulcan km 10.5 ZH,
Cancun Q. Roo

CHEQUE

Todo pago a través de cheque se debe
realizar con un minimo de 64 horas
previas y no sera valida la reservaciéon
hasta la comprobacion del monto en las
cuentas del establecimiento. Una vez
validado por el departamento de
Finanzas se considera la reservacién del
grupo en firme.

DEPOSITO BANCARIO

A nombre de Promotora Gypsy S.A. de C.V.
Banamex Suc. 44 58 Cta. No. 0001057 Para
depdsito en Moneda Nacional

CLABE (00)2691445800010576

Banamex Suc .44 58 Cta. 900 1041 Para
cuenta en Doélares

CLABE 00 269 144 58 900 10418

Es necesario el envio por correo de la copia
de la ficha de depésito al correo anexado a el
final de el dossiere y anexar la solicitud
previamente autorizada de la reservacion del
grupo.

El 50% restante se liquidara en efectivo o a
través de tarjeta de crédito al finalizar el
evento.

El restaurante respetard el tipo de cambio a la
fecha del primer depésito.

GARANTIA

El cargo del evento sera en base a la garantia
de personas que deberdn quedar
especificadas por escrito minimo 48 horas
antes del evento.

CUENTAY FACTURACION

El cliente y/o la agencia deberan informar
al restaurante como desea que se le
presente la cuenta al finalizar el evento, la
cual puede ser de la siguiente manera:
Un solo cheque por consumo de
alimentos y bebidas

Un cheque por consumo de alimentos
Un cheque por consumo de bebidas

Un cheque por vinos de mesa

El cliente y/o la agencia, de necesitar
factura, deberd  proporcionar al
restaurante la informacion necesaria para
la facturacion.

El restaurante proporcionara copia del o
los cheques de consumo del restaurante.



CARTA DE CREDITO

Debera Tramitarse previamente con la copia fiel del poder notarial del
apoderado legal , identificacién con foto junto con este documento
firmado de conformidad por ambas partes .

Serd facultad de la empresa autorizar o no la misma sin prejuicio a ambas
partes.

CUENTAS POR COBRAR

La empresa contratante de los servicio de Limoncello Trattoria debera
informar por escrito ,previamente la persona o personas que tendran la
facultad de firmar la (s) cuenta (s) para envio a cobro y la (s) cual (es)
deberd (n) liquidarse al 100% a los 7 dias habiles del evento.

CANCELACION

Toda CANCELACION de evento sera con un minimo de 72 horas antes y
por escrito sin cargo alguno ,en caso después de este periodo existe el
cargo del 50% del total del evento.

COMISION

El Restaurante comisionard el 15% antes de impuestos después de haber
sido liquidado el grupo en su totalidad,

El Restaurante requiere factura por parte de la agencia o cliente por el
monto de la comisién .

De conformidad :

Nombre

Puesto




Tel.: +52 (998) 883 14 55/+52 (998) 883 14 33

Blvd. Kukulcan Km. 10.5 Zona Hotelera Canctin Quintana Roo ‘e _
limoncello@limoncellotrattoria.com =

www.limoncellotrattoria.com

@ LimoncelloCancun Limoncello_Cun ©Limoncello_cun






